
2 feux: T o u t acier ém aîlié . 
G rille  m onob loc ém aillée 
no ire . 2 b rû leurs couronne 

(1 doub le , 1 s im ple) 
Livré ém aillé b lanc avec 
dossere t sous bo ite  carton.

D IM EN SIO NS 
Longueur. . . .  570 mm.

[ L a r g e u r .............  340 mm.
H a u te u r .............  95 mm.

P e u v e n t  ê tre  l iv r é s  p < 
f o n c t io n n e r  au  g a z  

I v ille  ou  a u  b u ta n e , p 
p a n e , g a z  natu re l,

Table de trava il ouvrante à 
3 feux (1 rap ide . 1 lent. 
1 auxilia ire ). D ossere t blanc 
s u r les deux faces recou­
vrant en tiè rem ent la table 

de travail.
C orps et socle en tiè rem ent 

ém aillés blanc.

Longueur

D e s t in é  à  r e c e v o ir  la  b o u te il l

R é c h a u d s  P l a t s  
1 7 0 - 1 8 0

• PI ac
190 ovec le F A R G R IL

vous mangerez 
des grillades délicieu­
ses et vous économi­

serez votre gaz. 

G rille r par dessous, 
c'est la méthode tra­
ditionnelle il n 'y en a 

pas d 'aulre

f l9au4 devez 
L’adaptez. !

Céstu/u production ■

FONDERIES ET ATELIERS DU RHONE
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c u i s i n i è r e
A L T E S S E  H
T O U T  A C IE R  É M A ILL É  B L A N C

Table de travail ouvrante à 4 feux 
(2 b rû leurs rap ides. 2 brû leurs lents) 
G rilles am ovib les ém aillées. B rû­
leurs ém aillés. Four de grandes 
d im ensions à tr ip le  parois à c irc u ­
la tion , ca lo rifugé  « R O C LAIN E », 
chauffé par b rû leu r c ircu la ire  bre­
veté S .G .D .G . T iro ir  de propreté 
d iss im ulé  par la porte du fo ur. Porte 
de fo u r équ ilib rée  avec fre in  de 
fe rm eture. Régulation du four par 
T he rm osta t breveté S .G .D .G . indé­
réglable et in terchangeab le. Dosse- 
ret ém aillé blanc sur les deux faces 
recouvrant en tiè rem ent la table de 
trava il.

D IM EN SIO NS

Tab le  de  t ra v a i l

E stam p illé  N .F.-A .T .G ., 
a d a p t a b le  t o u s  g a z  p a r  
in je cteu rs in te rc h a n g e a -

r .« « '" S

c u î s i n è r e

F L O R É A L
T O U T  A C IE R  É M A ILL É  B L A N C

Table de travail ouvrante à 3 feux 
(1 brû leur rapide, 1 brû leu r lent. 
1 brû leur auxilia ire ).
G rilles am ovibles ém aillées. Four 
de grandes dim ensions à trip le  
parois à c ircu la tion , calorifugé 
« R O C LAIN E ». Dossere t ém aillé 
blanc sur les deux faces recouvrant 
en tiè rem ent la table de travail. 
R égulation du fo u r par T herm ostat 
breveté S .G .D .G . indéréglab le et 
in terchangeab le. E tuve-tiro ir au- 
dessous du foui

D IM ENSIO NS

E tu ve -t iro ir
Larg. 375 mm. 
P rof. 340 mm. 
Haut. 190 mm. 
H auteur to ta le

c u i s i n i è r e
C O N V O I T I S E
T O U T  A C IE R  É M A ILL É  B L A N C

Table de trava il ouvrante à 4 feux (2 
b rû leurs rap ides. 2 b rû leurs len ts). 
G rilles -sup po rt am ovib les. Brû­
leurs ém aillés. Four de grandes 
d im ensions à trip le  parois (paro i in­
té rieure dém ontable) ca lo rifugé  
« R O CLAINE ». R égulation du four 
par T he rm osta t breveté S .G .D .G . 
indéréglable et in terchangeab le. 
T iro ir  de propreté d iss im u lé  par 
la porte du fo ur. Etuve- 
tiro ir  au-dessous 
du fo ur. D osseret 
ém aillé b lanc sur 
les deux faces, re­
couvrant en tiè re­
ment la table de 
travail.

D IM ENSIO NS 

D o sse re t
Lon 
Pro*

i N .F.-A .T .G . E stam p illé  N .F.-A .T .G .

BLE T O U S  G A Z  P A R  IN J E C T E U R S  IN T E R C H A N G E A B L E S  A D A P T A B L E  T O U S  G A Z  P A R  IN

E stam p illé  N .F.-A .T .G .

J E C T E U R S  IN T E R C H A N G E A B L E S  1 A D A P T A B L E  T O U S  G A Z  P A R  IN J E C T E U R S  IN T E R C H > VN G E A B LE Srn
Ë wy



signe de bonne santé. . .
avec le FARGRIL vous mangerez des 
grillades délicieuses et vous écono­

miserez votre gaz.
Griller par dessous, c'est la méthode 
traditionnelle, Il n’y en a pas d’autre.

votre teint

F O N D E R I E S  
ET  ATELIERS 
D U  R H O N E

Société Anonyme Capital 500.000.000 de Frs

45, rue de la Cité - LYON
Tél. MO. 15-01 (4 lig.) - 8. C. Lyon 558917
26, rue de Sévigné - PARIS
T é lé p h o n e  : A R C h i ve s 43-74



FAR
^b. f cro

CXm
U LTIM H EAT ®

VIRTUAL MUSEUIS

cuisinière
CONVOITISE 7.71
TOUT ACIER ÉMAILLÉ BLANC

Table de travail ouvrante à 4 feux 
(2 brûleurs rapides 2 brûleurs 
lents). Grilles-support amovibles 
émaillées. Brûleurs émaillés. Four 
de grandes dimensions à triples 
parois (parois intérieures démon­
tables) calorifugé « Roclaine ». 
Régulation du four par thermostat 
breveté S. G. D. G. indéréglable et 
interchangeable. T iroir de propreté 
dissimulé par la porte du four. 
Etuve tiro ir au-dessous du four. 
Dosseret émaillé blanc sur les deux 
faces .recouvrant entièrement la 
table de travail.

Estampillé N. F. - GAZ. 
Adaptable tous gaz par injecteurs 

interchangeables.
Dosseret

Long.. 620 mm | Profond. 510 mm 
T able  de tra va il 

Long.. 600 mm | Profond. 495 mm 
Four

Largeur............................... 400 mm
Pro fondeur........................ 390 mm
Hauteur..............................  265 mm
Hauteur to ta le ..................  800 mm

... ê'fre rôti a,u four 
dans une 

cu is in iè re

cuisinière feu continu
DAUPHINE

b Z J f o

Durée en feu co n tinu  : 15 à 16 h, 
C om bustib le  préconisé : charbon 
flambant de 20 x 30. C onsom m a­
tio n  80 gr. heure au ralenti, 800 
à 900 gr. heure en allure normale 
(cuisine). Tirette de tirage direct. 
Dosseret enveloppant blanc. Buse 

ovale dessus ou derrière pour tuyau 2< 139. 
Dessus fonte polie avec tampons récupé­
rateurs de chaleur. Façade et côtés acier 
émaillé blanc. Foyer fonte. Grille amovible 
interchangeable. Four émaillé à retour de 
flammes. Etuve chauffante. Tampon de 
ramonage dissimulé derrière la porte de 
l ’étuve. D ispositif de réglage d ’air par ro­
sace. Décendrage par grille oscillante 
actionnée par tirette.
Le dosseret peut être livré :
a) plein et articulé pour départ arrière
b) échancré et mobile pour départ dessus

Ce modèle est estampillé N.F. - UFACD

DIMENSIONS
avec dosseret Four

Longueur.. 620mm I Largeur—  280mm 
Profondeur 510mm Profondeur 360mm 
Haut, totale 800 mm | Hauteur__  220mm

ensemble
GAZ & CHARBON
Ensemble mixte acier 
émaillé blanc constitué 
en accouplant la cuisi­
nière tous gaz Convoitise 
et la cuinière à charbon 
à fe u  c o n t i n u  La 
Dauphine.

Encom brem ent to ta l

Largeur........... 1245 mm
P rofondeur... 510 mm 
Hauteur..........  800 mm



g aK
butane
propane 
charbon 
ga% naturel 
Vair propané

' POUR 1 
LA

CUISINE

ACHETEZ FRANÇAIS

réchaud p la t n° 183
Tout acier émaillé blanc. 3 feux (1 brûleur double couronne 
intensif, comprenant 1 brûleur rapide et 1 auxiliaire, 1 brû­
leur couronne lent). Grille monobloc émaillée noir. Livré 
émaillé blanc sous boîte carton.
Adaptable à tous les gaz par injecteurs Interchangeables.

DIMENSIONS
Longueur.. 570 mm I Haut, du bâti. 90 mm 
Largeur.... 345 mm I Haut, totale. 113 mm

T^> UI

U .  l u

réchaud fou r DÉSIR 7 .4 I
mêmes caractéristiques que FLOREAL moins 
l'étuve-Tiroir.

Estampillé N.F. GAZ Adaptable tous gaz 
par injecteurs Interchangeables.

DIMENSIONS
Dessus (av. dosseret) 
Longueur.. 620 mm 
Profondeur 410 mm 
Hauteur .. . 475 mm

Four
Largeur.... 400 mm 
Profondeur 340 mm 
Hauteur ... 230 mm

FA R
vous présente

réchaud fou r INTIMITÉ 7.25
Table de travail ouvrante à 2 feux (1 brûleur rapide 1 brûleur lent). 

Grilles amovibles. Four à triples parois à circulation de chaleur, calo- 
rifugé « Roclaine » Parois intérieures démontables. Un dosseret 

émaillé blanc recouvrant entièrement la table de travail. 
Estampillé N.F. - GAZ - Adaptable tous gaz 

par Injecteurs Interchangeables.
Dessus (av. dosseret) Four

niM PluçinK ic Longueur.. 520 mm Largeur—  330 mm
uitvtENOiunio Profondeur 360 mm Profondeur 300 mm

Hauteur... 410 mm Hauteur... 200 mm

& } "brTO

réchaud placard n°
Table de travail ouvrante à 3 feux (1 rapide, 1 lent, 

1 auxiliaire). Grilles amovibles émaillées. Brûleurs émail­
lés. Dosseret émaillé blanc sur les 2 faces recouvrant en­

tièrement la table de travail. Corps et socle entièrement émail­
lés blanc. Destiné à recevoir la bouteille butane de 13 kilos.

cuisinière

AURORE 6.8I
TOUT ACIER EMAIllÉ BLANC

cuisinière

FLORÉAL 7.6I
TOUT ACIER EMAILLÉ BLANC

Avec FAR vous ne direz jamais “ si j ’avais s u !”

-  DIMENSIONS
Dosseret Four

Longueur.. 1.000 % Largeur........ 400%
Profondeur 510% Profondeur. 390%

Hauteur....... 265 %
Table  de T ra va il Placard
Longueur.. 980 % Largeur........ 350%
Profondeur 495 % Profondeur.. 440 %
Haut, totale 800% Hauteur...... 540%

DIMENSIONS
Dessus (av. dosseret)

ngueur—  620% 
ofondeur.. 410 %

Four

raeur........  400 %
ofondeur.. 340 % 

Hauteur......  230 %

E tu ve -T iro ir

Largeur........  375%
Profondeur.. 330 % 
Hauteur......  190 %

Hauteur totale 
800%

Table de travail ouvrante à 
5 feux (1 brûleur intensif, 2 brûleurs 
rapides, 2 brûleurs lents) Grilles-support 
amovibles émaillées. Brûleurs émaillés. Four 
de grandes dimensions à triples parois (pa­
rois Intérieures démontables) calorifugé 
«Roclaine». Régulation du four par Ther­
mostat breveté S.G.D.G. indéréglable et in­
terchangeable. Tiroir de propreté dissimulé 
par la porte du four. Placard (à gauche du 
four) destiné à recevoir une bouteille butane 
de 13 kilogs ou un double rayonnage. Dosse­
ret émaillé blanc sur les deux faces recou­
vrant entièrement la table de travail. 
Estampillé N. F. GAZ adaptable tous gaz par 

Injecteurs Interchangeables.

Table de travail ouvrante à 3 
feux (1 brûleur rapide. 1 brûleur lent 

1 brûleur auxiliaire). Grilles amovibles émail­
lées. Brûleurs émaillés. Four de grandes di­
mensions à triples parois à circulation calo­
rifugé «Roclaine». Parois intérieures démon­
tables. Dosseret émaillé blanc sur les deux 
faces recouvrant entièrement la table de tra­
vail. Régulation du four par thermostat bre­
veté S.G.D.G. Indérégable et Interchan­
geable. Etuve tiroir au-dessous du four.

Estampillé N. F. GAZ adaptable tous gaz par 
Injecteurs interchangeables.

I J 1

DIMENSIONS
Dessus (avec dosseret) 

Longueur—  620 mm 
Profondeur; . 410 mm 
Haut, totale’.. 800 mm



avec le F A RG RI L
vous mangerez des 

grillades délicieuses 
et vous économiserez 

votre gaz. 
Griller par dessous, 

c'est la méthode 
traditionnelle, il n 'y  

en a pas d'autre.

FONDERIE S ET ATELIERS DU RHONE
SOCIÉTÉ ANONYME CAPITAL 400.000.000 DE FRCS 

45, rue de fa C ité - L Y O N  P A R IS  - 26, rue de Sévigné
T é l.M O .15-01 (4 lignes) R. C. LYON 55 B 977 T é lé p h o n e  A R C h iv e s  4 3 7 4



e n s e m b le  
G A Z  e t  
C H A R B O N

Ensemble mixte 
acier émaillé blanc 
constitué en accou­
plant la cuisinière 
tous gaz Convoitise 
et la cuisinière à 
charbon à feu con­
tinu La Dauphine.

E n co m b re m en t to ta l 

L argeur 1245 m m .
P ro fo n d e u r  510 m m .
H au teu r  800 m m .

Avec m vous ne direz jamais si j'avais su !
cu is in iè re  feu  co n tin u  D A U P H I N E

c u i s i n i è r e
C O N V O I T I S E
T O U T  A C IE R  E M A IL L E  B L A N C  

Table de travail ouvrante à 
4 feux (2 brûleurs rapides 

2 brûleurs lents). 
Grilles-support amovibles 

émaillées. 
Brûleurs émaillés. 

Four de grandes dimensions à 
triples parois (parois intérieures dé­
montables) calorifugé «Roclaine».

Régulation du four par 
thermostat breveté S. G. D. G. 

indéréglable et interchangeable. 
Tiroir de propreté dissimulé 

par la porte du four. 
Etuve tiroir au-dessous du four.

Dosseret émaillé blanc 
sur les deux faces 

recouvrant entièrement 
la table de travail. 

Estampillé N.F. GAZ 
Adaptable tous gaz par 

injecteurs interchangeables.

Dosseret
L o n g u eu r 620 m m
P ro fo n d e u r  510 m m

Table de travail
L ongueu r 600 mm
P ro fo n d e u r 495 m m

Four
L argeur 400 m m
P ro fo n d e u r 390 mm
H a u te u r 265 mm
H au teu r  to ta le 800 m m

VIRTU AL MUSEUM

Durée en feu continu : 15 à 16 heures. Combustible
préconisé : charbon flambant de 15X30. Consommation 
80 gr. heure au ralenti, 800 à 900 gr. heure en allure 
normale (cuisine). Tirette de tirage direct. Dosseret 
enveloppant blanc. Buse ovale dessus ou derrière pour 
tuyau 0.139. Dessus fonte polie avec tampons récupé­
rateurs de chaleur. Façade et côtés acier émaillé blanc. 
Foyer fonte. Grille amovible interchangeable. Four 
émaillé à retour de flammes. Etuve chauffante. Tampon 
de ramonage dissimulé derrière la porte de l'étuve. 
Dispositif de réglage d'air par rosace. Décendrage par 
grille oscillante actionnée par tirette 
Le dosseret peut être livré :

a) plein et articulé pour départ arrière
b) échancré et mobile pour départ dessus 

Ce modèle est estampillé N.F. - UFACD
DIMENSIONS P ro fo n d eu ravec dosseret H au teu r  to ta le

L argeur
F o u r  P ro fo n d e u r  

H au teu r



ré c h a u d  p la t  n* 1 8 2
2 feux Tout acier émaillé 

Grille monobloc émaillée noire 
2 brûleurs couronne. 

Livré émaillé blanc avec dosseret 
sous boîte carton 

Adaptable tous gaz 
par injecteurs interchangeables.

DIMENSIONS

r é c h a u d  fo u r  I N T I M I T É

U r g e u r
H a u te u r

P O U R  L A  

C U I S I N E

AU GAZ 
AU BUTANE 

AU PROPANE 
AU CHARBON 

AU GAZ NATUREL 
OU L'AIR PROPANE

FAR I
vous présente 

une gamme 
d'appareils 

spécialement 
étudiés 

pour vos 
besoins. Itr? *

Table de travail ouvrante à 2 feux 
(1 brûleur rapide l  brûleur lent).

Grilles amovibles. 
Four à triples parois à circulation de chaleur, 

calorifugé « Roclaine ». Parois intérieures démontables. 
Un dosseret émaillé blanc (recouvrant entièrement 

la table de travail). 
Estampillé N.F. GAZ Adaptable 

tous gaz par injecteurs interchangeables. 
DIMENSIONS

D e S S U S  (a v .d o tn .o r c t )

Hauteur 410 mm

four

r é c h a u d  fo u r D É S I R
même caractéristiques que FLORÉAL 

moins l'étuve-Tiroir 
Estampillé N-.F. - GAZ Adaptable 

tous gaz par injecteurs interchangeables.
DIMENSIONS

D e P S U S  («v. d osse re t)

L o ngueu r 620 mm 
P ro fo n d e u r  410 mm
Hauteur 475 mm

r é c h a u d  p la c a rd  n° 1 9 0

c u i s i n i è r e
A U R O R E
TOUT ACIER EMAILLE BLANC

Table de travail ouvrante à 3 feux 
(1 rapide, I lent, 1 auxiliaire). 

Grilles amovibles émaillées. Brûleurs émaillés. 
Dosseret blanc sur les 2 faces recouvrant 

entièrement la table de travail. 
Corps et socle entièrement émaillés blanc. 

Destiné à recevoir la bouteille butane de 13 kilogs.
DIMENSIONS 

Dessus avec dosseret

H a u te u r  to ta le  800 i

c u i s i n i  è r e
F L O R É A L
T O U T  A C IE R  E M A IL L E  B L A N C

Table de travail ouvran te à 5 feux 
(1 b rû leu r in tensif, 2 brûleurs rapides, 
2 brûleurs lents) G rilles-support am o­
vibles ém aillées. B rûleurs ém aillés. Four 
de grandes dim ensions à triples parois 
(parois in térieuresdém ontables)calorifu- 
gé «Roclaine». R égulation du  fou r par 
T herm osta t breveté S.G.D.G. indéré­
glable e t interchangeable. T iroir de 
propreté dissim ulé par la porte  du four. 
Placard (à gauche du four) destiné à 
recevoir une bouteille bu tane  de 13 
kilogs ou un double rayonnage. Dosse­
re t ém aillé blanc sur les deux faces 
recouvrant en tièrem en t la tab le de 
travail.

Adaptable tous gaz par injecteurs 
in terchangeablej.

-------------- DI M EN SIONS --------------
Dosseret Four

L ongueu r 1.000 min L argeur 400 mm
P ro fo n d e u r  510 mm 
Table de Travail H a u te u r  265 mm

L on g u eu r 980 mm 
P ro fo n d e u r  495 mm

Placard
L argeur 350 mm

H a u te u r  to ta le P ro fo n d e u r  440 mm
800 m jd H a u te u r  540 mm

Table de travail ouvrante à 3 
(1 b rû leu r rapide, 1 brû leu r lent, 
1 b rû leu r auxiliaire). G rilles amovibles 
ém aillées. B rûleurs ém aillés. Four de 
grandes dim ensions à triples parois à cir­
cu la tion  calorifugé «Roclaine». Parois 
intérieuresdém ontables.D ossere tém ail- 
lé blanc su r les deux faces recouvrant 
en tièrem en t la table de travail. R égula­
tion du four par th erm o sta t breveté 
S.G.D.G. indéréglable e t in terchangea­
ble. Etuve tiro ir au-dessous du four.

Estampillé N. F. - GAZ adaptable tous 
gaz par injecteurs interchangeables.

Dessus («v dosse re t) Etuve-Tiroir
L ongueu r 620 mm L argeu r 375 mm
P ro io n d e u r 410 m m . P ro fo n d e u r 330 mm

Four H au teu r 190 mm
la rg e u r
P ro fo n d e u r

400 mm 
340 mm H au teu r to ta le

H a u te u r 230 m m


